Liebe Gaste,
herzlich willkommen in unserem Restaurant!

Unsere Kiiche bietet Ihnen authentische, vietnamesische

Gerichte nach Originalrezepten aus Hanoi, Hue, Saigon.

Unsere Zutaten sind stets frisch. Mit verschiedenen
exotischen Gerichten mochten wir Sie auf eine
Gaumenreise in die Heimat der Reiskultur, unsere Heimat

Vietnam, mitnehmen.

Wir mochten, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen. Sollten Sie
einen besonderen Wunsch haben, stehen wir Thnen gerne

mit Rat und Tat zur Verfiigung.

Ihr Comviet Team

Wir bitten unsere Gaste uns vorliegende Lebensmittelallergien mitzuteilen und die
separate Allergene-Speisekarte beim Personal nachzufragen!

Zu jeder Hauptspeise konnen Sie zusatzlichem Duftreis gratis nachbestellen. Wir
packen Thre Speise gerne kostenlos fiir Sie ein, wenn Sie sie noch zu Hause geniefen
mochten
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SUPPEN

Pho Bo

€8.50/€15.50
Aromatische wiirzige Rinderbriihe mit 50/€15.5

Reisbandnudeln und zartem Rindfleisch

Traditionelle Suppe aus Vietnam. Sie besteht aus
zartgekochter Rindfleischbriihe, Reisbandnudeln,
frischen Krautern und fein geschnittenen
Friihlingszwiebeln. Sie wird in Vietnam zu jeder
Tageszeit sehr gerne gegessen. Die Briihe wird
durch langsames Kochen des Fleisches zubereitet,
dazu kommen frischer Zimt, Ingwer und
Sternanis.

Pho Vit

Klare Hiithnerkraftbriihe mit Reisbandnudeln und €8.50/€15.50

Entenbruststreifen

Pho Ga

Klare Hiithnerkraftbrithe mit Reisbandnudeln und €7.50/€14.50

zartem Hithnerbrustfilet

Sup Ga Nuoc Dua €5.90

Kokosmilchsuppe mit Hiihnerfleisch,
Austernpilzen, Zitronengras, Limettenblattern,
leicht scharf (auf Wunsch auch mit Tofu)

Canh Chua Tom €6.90

Typische Siif-Sauer-Suppe aus dem Mekong-
Delta mit Garnelen, Sojasprossen, Tomaten,
Ananas und Tamarinde
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Mien Ga €5.90

Glasnudelsuppe mit zartem Hiihnerbrustfilet,
Pilzen, Morcheln Koriander und
Friihlingszwiebeln

HU Tiéu Hai San

€8.90/€17.50
Reisbandnudelsuppe mit Garnelen, Jacobmuschel 90/€17.5
und frischen Krautern - Spezialitat aus Saigon
Mi Vit

€8.50/€15.50
Frische Nudelsuppe mit knuspriger Ente, Pak- 50/€15.5
Choi und frischen Krautern
Bun Hai San €8.90/€17.50

Sauer-scharfe Suppe mit Reisnudeln, Garnelen,
Jacobmuschel und frischen Krautern




S1

S2

S3

S4

SALATE

Go6i bu bu

Griiner Papaya-Salat mit Garnelen, Rau Ram -
Polygonum-Krauter, Schalotten, Erdniissen, Chilis
und Krabbenchips, in Hausdressing (Mittelscharf)
Go6i Ga

Hiihnerfleisch-Salat mit Gurken, Schalotten,
Zitronenblattern, Erdniissen, Koriander, in
Hausdressing (leicht scharf)

Géi Vit

Exquisiter Salat mit knuspriger Ente, Limetten,
Schalotten und Mango-streifen, in Hausdressing
(leicht scharf)

Gé6i Bo

Zarter Rindfleischsalat mit Sellerie, Schalotten
Koriander, Chili in Hausdressing (scharf)

G4i Mién V&i Tom

Gebratene Glasnudeln mit Koriander, Sellerie,
Limetten, Bohnensprossen und Riesengarnelen

€8.90

€8.50

€8.50

€8.50

€8.90
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VORSPEISEN

Frische Reispapier-Rollen

Goi Cudn (2 Stk.)

Vietnamesische Sommerrollen mit Reisnudeln, Salat,
frischen Krautern und wiirzig gegrilltem Fleisch/Tofu,
gerollt in Reispapier. Dazu ein feiner hausgemachter
Dip

Hiihnerfleisch (2 Stk.) €6.50
Rindfleisch (2 Stk.) €6.50
Garnelen (2 Stk.) €7.50
Tofu (2 Stk.) €6.50

DUMPLING (Gedampfte Gerichte)
Ha Cao €6.50

Gedampfte Teigtaschen mit Garnelenfiillung (4 Stk.)

Xiu Mai €6.50

Gedampfte Garnelenfiillung im Wantan-Teig (4 Stk.)
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GrillspieB3e

Ga Lui Saté

Spiefchen gewiirzt mit Saté und Zitronengras,
serviert mit Erdnusssauce

Hiithnerfleisch 2 Stk. €6.90
Garnelen 2 Stk. €7.90
Saté Variation 3 Stk €8.90

Drei verschiedene Saté-Spiefchen mit
Hiihnerfleisch, Rindfleisch und Garnelen
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KNUSPRIGE VORSPEISE

Tom Cudn Mi

Garnelen im knusprigen Kartoffel-Nudelkleid
ummantelt, serviert mit Stif-Sauer-Sauce

Tom Chien Xu

Garnelen in goldiger Knusperpanade, serviert mit
Sii-Sauer-Sauce

Cha Gio Ré

Nest-Friihlingsrollchen mit Taro- und
Garnelenfiillung

Cha Gio Thit

Knusprige Friihlingsrollen gefiillt mit
Schweinefleisch, Rindfleisch, Glasnudeln und
Morcheln, serviert mit Fisch Sauce

Cha Gio Tom Cua

Knusprige Friihlingsrollchen gefiillt mit Garnelen
und Krebsfleisch

Cha Gio Chay

Vegetarische knusprige Friihlingsrollen gefiillt mit
Gemiise und Glasnudeln

3 Loai Cha Gio

Variation von drei verschiedenen Friihlingsrollen
aus Nr. 41, 42, 43 mit hausgemachtem Dip

€7.90

€7.90

€6.90

€6.90

€6.90

€6.90

€7.90
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Hoanh Thanh Chién

Knusprige Wantan gefiillt mit Garnelen und
Hiihnerfleisch, serviert mit Sii-Sauer-Sauce

Krabbenchips

La Lot

Rinderhackfleisch mit Zitronengras verfeinert, in
wilden Betelblattern gewickelt

Tém Chién Com

Riesengarnelen in knusprigem Reismantel, serviert
mit Sii-Sauer-Sauce

Comviet’s Vorspeise 8 Mén An Choi

(ab 2 Personen)

Com Viet’s 8 verschiedene Vorspeisen

Kombination aus knusprigen Wantan/
Hiihnerfleisch- und Garnelen-Spiefchen/
Entensalat/ Papaya-Salat/ 2 Friihlingsrollensorten/
La Lot dazu vier verschiedene Dips

€6.90

€3.50

€6.90

€8.90

€14.90



http://monngonmoingay.net.vn/mon-an-ngon
https://vi-vn.facebook.com/AnChoiNao
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FISCH/GARNELEN

Tém Curry

Riesengarnelen mit Gemiise, Limettenblattern,
Zuckererbsen, griiner Minispargel in mild scharfer
Currysauce

Tom Sot Me

Riesengarnelen mit frischen Marktgemiise

gebraten in fruchtiger kraftiger Tamarinden-sauce.

Der mild sauerliche Geschmack der Tamarinde ist
besonders beliebt in der Traditionskiiche
Vietnams.

Tom Tieu Xanh

Riesengarnelen mit frischen Marktgemiise und
griinem Pfeffer, leicht scharf

Tom Sot Ca Chua

Riesengarnelen mit frischen Marktgemiise und
Friihlingszwiebeln gebraten in fruchtiger,
hausgemachter Tomatensauce.

Toém Xao Rau Qué

Riesengarnelen im Wok gebraten mit frischen
Marktgemiise und Thai-Basilikum, leicht scharf

Toém Nudng M& Hanh

Riesengarnelen, serviert mit gebratener Ananas,
frischen Marktgemiise und Chili-Ingwer-
Knoblauch-Sauce

€23.50

€23.50

€23.50

€23.50

€23.50

€23.50
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Cha Ca Ha Noi

Marinierter Seeteufel mit Dill und Zwiebeln,
serviert mit lauwarmen Reisnudeln,
kleingeschnittenem Salat und Krautern, dazu
hausgemachte SoBe.

Dieses Gericht ist sehr beliebt in Hanoi

Ca Curry

Seeteufel-Filetstiicke mit verschiedenem Saison-
Gemiise in leicht scharfer Kokos-Currysauce

Ca Chién
Ganze knusprige Dorade, serviert mit knackigem
Pak-Choi-Gemiise aus dem Wok,
dazu Ingwer-Knoblauch-SoBe
C4 Lotte Xao Rau Qué

Gebratene Seeteufel-Filetstiicke mit frischem
Marktgemiise, Babyspargel, Basilikum und
Peperoni, leicht scharf

Ca Hbi Cari

Gegrilltes Lachsfilet mit frischem Marktgemiise, in
Kokos-Currysauce (leicht scharf)

C4 Hbi Nudng

Gegrilltes Lachsfilet auf einem marktfrischem
Gemiisebett mit leichter Haussauce

€23.90

€23.90

€23.90

€23.90

€18.90

€18.90
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Muc Xao Xa Ot €18.90

Knackig gebratener Tintenfisch im Wok mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten,
Zuckerschoten, Zitronengras, und Peperoni
(mittelscharf)

Muwc Xao bau Den €18.90

Knackig gebratener Tintenfisch im Wok mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten, in
schwarzer Bohnensauce (leicht scharf)

Muc Xao Can €18.90

Knackiger gebratener Tintenfisch im Wok mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten, Sellerie und
frischer Ananas

///////////////Imm,,,“”
v . 5

/lllll///////////

I

A ////////// \



70

71

72

73

74

75

HUHNERBRUSTFILET

Ga Xao Sa ot

Zartes Hiihnerbrustfilet mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten, Zitronengras, Peperoni
und Chili-Sauce (mittelscharf)

Ga Curry

Zartes Hithnerbrustfilet mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten, Limettenblattern und der

beliebten hausgemachten Kokos-Currysauce
(leicht scharf)

Ga Xao Hat biéu

Zartes Hithnerbrustfilet mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten und Cashew-Niissen in
mittelscharfer Sauce

Ga Pak Choi

Zartes Hithnerbrustfilet auf Pak Choi - Gemiise in
leichter Haussauce

Ga Rau Qué

Zartes Hithnerbrustfilet mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten, Peperoni und Thai-
Basilikum(leicht scharf)

Ga Xao Nudc Dwra

Zartes Hithnerbrustfilet mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten, feinen Limettenblattern
in milder Kokosmilchsauce

€15.50

€15.50

€15.50

€15.50

€15.50

€15.50
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RINDFLEISCH

B0 Dau Pen

Zartes Rindfleisch im Wok gebraten mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten in pikanter
Sauce mit schwarzen Bohnen (leicht scharf)

Bo Curry

Zartes Rindfleisch im Wok gebraten mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten,
Limettenblattern und der beliebten
hausgemachten Kokos-Currysauce (leicht scharf)

Bo Xao Sa 6t

Zartes Rindfleisch im Wok gebraten mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten,
Zitronengras, Peperoni und Chili-Sauce
(mittelscharf)

Bo Mang Tay

Zartes Rindfleisch im Wok gebraten mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten, griinen
Spargeln in milder Haussauce

€18.90

€18.90

€18.90

€18.90
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ENTE

Vit Curry ,,Gasteliebling* €21.50

Knuspriges Entenbrustfilet mit verschiedenen
frischen Gemiisesorten, Limettenblattern und der

beliebten hausgemachten Kokos-Currysauce (leicht
scharf)

Vit Sot Me €21.50

Knuspriges Entenbrustfilet mit frischem
Marktgemiise gebraten in fruchtiger kraftigen
Tamarindensauce. Der mild sauerliche Geschmack
der Tamarinde ist besonders beliebt in der
Traditionskiiche Vietnams.

Vit Pak Choi €21.50

Knuspriges Entenbrustfilet auf Pak Choi — Gemiise
in leichter Haussauce

Vit Xao Gurng €21.50

Knuspriges Entenbrustfilet mit frischem
Marktgemiise und Ingwerstreifen in pikanter
Sauce

Vit Rau Mudng €22.50

Knuspriges Entenbrustfilet auf “Morning Glory” -
vietnamesischem Wasserspinat, in leichter
Haussauce




VEGETARISCHE

Viele unserer Gerichte lassen sich auch vegetarisch bzw. vegan
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zubereiten, sprechen Sie uns dazu einfach an

Rau Mudng Xao Téi

Vietnamesischer Wasserspinat im Wok gebraten
mit Knoblauch und Soja- und Fischsauce.

Rau Xao Thap Cam

Frisches Marktgemiise der Saison knackig im
Wok gebraten mit milder Haussauce

Tofu Xao Sa Ot

Tofu im Wok gebraten mit verschiedenen frischen
Gemiisesorten, Zitronengras, Peperoni und Chili-
Sauce (mittelscharf)

Tofu Curry

Tofu mit verschiedenen frischen Gemiisesorten,
Limettenblattern und der beliebten
hausgemachten Kokos-Currysauce (leicht scharf)

€15.50

€15.50

€15.50

€15.50
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Kiirbis Curry €15.50

Saftige Hokkaidokiirbis in knuspriger Panade mit
verschiedenen frischen Gemiisesorten,
Limettenblattern und der beliebten
hausgemachten Kokos-Currysauce (leicht scharf)

Pak Choi Xao Téi €15.50

Pak Choi im Wok gebraten mit Ingwerstreifen
und feingeschnittenem shiitake ,,Eichenpilz® in
Sojasauce

Tofu Sot Ca Chua €15.50

Gebratener Tofu mit Gemiise in einer milden
TomatensoBe geschmort, mit Sellerie und
Friihlingszwiebeln verfeinert.
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REIS UND NUDELN GERICHTE

Com Chién Hai San

Gebratener Duftreis mit Jakobsmuschel, Garnelen,
Tintenfisch und feingeschnittenem Gemiise der
Saison

Mi Xao Hai San

Gebratene Nudeln mit Jakobsmuschel, Garnelen,
Tintenfisch und feingeschnittenem Gemiise der
Saison

Com Rang Ga

Gebratener Eierreis mit Huhnerfleisch und
feingeschnittenem Gemiise der Saison, verfeinert
mit verschiedenen Krautern aus Vietnam

Mi Xao Ga

Gebratene Nudeln (optional auch mit Reisnudeln)
mit Hithnerfleisch und feingeschnittenem Gemiise
der Saison, verfeinert mit verschiedenen Krautern
aus Vietnam

€19.90

€19.90

€14.90

€14.90
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Phé Xao Tom €23.90

Gebratene Reisbandnudeln mit Riesengarnelen und
feingeschnittenem Gemiise der Saison, verfeinert mit
verschiedenen Krautern aus Vietnam

Mi Xao Vit €23.90

Gebratene Nudeln (optional auch mit Reisnudeln)
mit knuspriger Ente und feingeschnittenem Gemiise
der Saison, verfeinert mit verschiedenen Krautern
aus Vietnam

Banh Canh Xao Bo €190.90

Dicke frische asiatische Weizennudeln gebraten mit
zartem Rindergeschnetzeltes und knackigem Saison-
Gemuse.



SPEZIALITATEN DES HAUSES ZUM MISCHEN
NUDELSCHALE

Bun Cha

Grope Reisnudelschale mit griinen Salaten, Gurken, knusprigen
Friihlingsrollen, verschiedenen Krautern, und Erdniissen
Lauwarm serviert mit Fisch Sauce (andere Sauce auf Wunsch
moglich) und eine unterstehende Hauptzutat Ihrer Wahl:

B1

B2
B3
B4
B5

B6

L4 Lét

Rindfleisch mit Zitronengras in wilden Betelblattern
gewickelt und grillt

Gegrilltem Hithnerbrustfilet
Gebratenem zartem Rindfleisch
Knusprigem Entenbrustfilet

Gebratenen Riesengarnelen

Vegetarischer gebratener Tofu, Sprossen und
Krauter

€18.90

€18.90
€18.90
€18.90
€23.50

€18.90



P1

P2

P3

P4

P5

SPEZIALITATEN DES HAUSES ZUM SELBST ROLLEN

Als Basis servieren wir Ihnen bei allen selbst gerollten Gerichten
Reispapier, Reisnudeln, Salat, verschiedene Krduter, Gurken,

Erdniisse, Dip plus...

Tom & Ga

...gegrillte Garnelen und Hiihnerbrustfilet mit
Zitronengras mariniert

L4a L6t

... Rindfleisch mit Zitronengras in wilden
Betelblattern gewickelt und Lauchzwiebeln

Tom Nudng

...gegrillte Riesengarnelen

Tofu Xao Sa Ot (vegetarisch)
...gebratener Tofu mit Zitronengras
Vit

...knuspriges Entenbrustfilet

€22.90

€18.90

€23.90

€18.90

€18.90



Unsere warmste Empfehlung: Comviet Feuertopfe

Feuertopf fiir 2 Personen: (Nur auf Vorbestellung)

Sie bekommen Riesengarnelen, Rinderfilet, Tintenfisch, Kabeljau-
ballchen, Reisnudeln, asiatisches Gemiise und frische Krauter auf
verschiedenen Platten und garen Ihr Gericht selbst in einer der
leckeren Suppen Threr Wahl.

107  Lau thap cam: p.P
Saigon-Art, Hithnerbriihe, mild €30.90

108  LAu canh chua: p.P
Thai-Art, Hithnerbriihe mit Zitronengras, €30.90

Limettenblattern und Galgant, scharf

109  LAu nudc dira: p.P
Mekong-Delta-Art, Briihe aus Kokosmilch, €30.90
Zitronenblattern, leicht scharf
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DESSERT

Frische Honig-Mango

Che Chuoi

Vietnamesische Kochbanane mit Kokosnussmilch,
Perlsago, Erdniissen

Chuoi Chién voi Kem

Gebackene Banane mit Honig und Kokosraspel,
dazu Vanilleeis

Mango-Sorbet mit frischer Honig-Mango

Banh Cam

Frittierte Sesamball: Klebreismehl-Mantel mit stiBer
Mungbohnen-Fiillung

Banh Da Lon

Gedampfte Schichtkuchen aus Reismehl,
Mungbohnen Fiillung, verfeinert mit Geschmack
von Ananasblattern und Kokosmilch

Banh Bo

Gedampfte Bienenwabenkuchen: aus Reismehl,
Tapiokamehl, Kokosmilch und Rohzucker

€7.90

€6.90

€6.90

€9.90

€5.90

€5.90

€5.90

Wir bitten unsere Gaste uns vorliegende Lebensmittelallergien mitzuteilen und die

separate Allergene-Speisekarte beim Personal nachzufragen!

Zu jeder Hauptspeise konnen Sie zusatzlichem Duftreis gratis nachbestellen. Wir
packen Thre Speise gerne kostenlos fiir Sie ein, wenn Sie sie noch zu Hause genieBen

mochten



Pak Choi wird als auch chinesischer
Senfkohl genannt. Denn die asiatische
Kohlart hat eine leichte Senfnote und
erinnert nur wenig an den typischen
Kohlgeschmack. Die griinen Blatter
schmecken leicht herb, die weilen Stiele

knackig.

Wasserspinat hat einen sehr milden
Geschmack und lasst sich am besten wie
unser gewohnlicher Spinat verwenden.
Zarte Stiele konnen Sie auch zubereiten.
Wasserspinat gilt in der asiatischen
Kiiche als kiihlendes Lebensmittel und
wird deshalb gern mit warmenden
Zutaten wie Chili, Knoblauch, Ingwer

und Fett zubereitet

Die Schwarznessel gehort zur
Familie der Lippenbliitengewichse. Es
werden nur die Blatter und die Spitzen
verwendet. Es wird roh gegessen und als
Salatbeilage zusammen mit anderen
Krautern und Salaten verwendet. Auch
als Heilkraut wird die Schwarznessel bei
schweren Erkaltungen eingesetzt, vor
allem in Reissuppe (Chao tia t0), als Tee

oder in Dampfbadern.




Vietnamesische Melisse, Ein
einzigartiges Wiirzkraut, in Vietnam
Kinh Gioi genannt. Die Blitter
schmecken zitronig-wiirzig, exotisch,
aber sehr angenehm. Junge Blatter
werden Fischgerichten,
Hiihnergerichten, Friihlingsrollen und
Salaten aus Gurke oder Blattgemiise

zugegeben.

Die Betelblitter sind die Blitter der
Betelpfeffer-Pflanze. Der Betelpfeffer
gehort - wie der Name vermuten lisst -
zu den Pfefferpflanzen. Knusprig und
duftend werden sie gerne in siidost-
asiatischen Restaurants serviert:
Leckereien, umwickelt mit frischen oder
gerosteten Betelblattern. Viele Gerichte
mit Betelblattern sind auch fiir Veganer
bestens geeignet oder konnen vegan
zubereitet werden. Zum Beispiel das

vietnamesische "Bun La Lot"

Thai-Basilikum hat das typische
markante an Anis und Lakritz
erinnernde Aroma. Diese Besonderheit
unterscheidet das Basilikum von der
uns bekannten européischen
Basilikumpflanze. Thai-Basilikum wird
in der thailandischen und
vietnamesischen Kiiche vor allem zum
Wiirzen von Suppen und SoBen
verwendet, wobei man die Blatter tiber
die fertigen Speisen streut und nur kurz

mitkochen lasst.




